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Bahan:

	 175 gr mentega
	2 btr telur
	100 gr almond panggang, cincang
	225 gr tepung terigu
	1/2 sdt baking powder
	125 gr keju parut
	1/2 sdt garam 


Cara Membuat:

	 Kocok mentega dengan mikser hingga lembut. Masukkan telur satu per satu.
	 Campur tepung terigu dengan baking powder, aduk rata.
	 Masukkan campuran terigu tadi ke dalam kocokan mentega sedikit demi sedikit.      Masukkan almond, keju dan garam. Aduk rata.
	 Ambil adonan sesendok demi sesendok dan tata di loyang datar yang telah      dioles margarin.
	 Panggang selama 20 menit atau hingga matang berwarna kecokelatan. Untuk      450 gram


Sumber:  resep-masakan.net
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	ANDA ingin mempunyai Web baik untuk Web Usaha maupun Pribadi?

Kami siap membantu mulai Pembutan Web maupun Mengajarkan Pengoperasionalannya dengan biaya yang sangat murah. Selain itu kami juga bisa membuatkan animasi-animasi sederhana seperti yang kami contohkan di Web posyandu.org ini. Biaya 1 animasi hanya Rp 25.000. Seluruh(100%) hasil/pendapatan pembuatan Web dan Animasi digunakan untuk operasional pembiayaan Posyandu TTC.
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